
F O R M U L E S
D É J E U N E R                                  2 9
SALADE (S)  + PLAT DU JOUR
                o u   PLAT DU JOUR + DESSERT
BABA AU RHUM ou MOUSSE AU CHOCOLAT*  
ou  POT DE CRÈME À LA VERVEINE 
ou  CROUSTILLANT POIRE, RHUM ET RAISINS

+ 1  VERRE DE VIN    3 3 

Certains de nos produits contiennent des allergènes. Si vous le souhaitez, 
vous pouvez en consulter la liste auprès de l’équipe. 329 815 914 RCS 
NANTERRE Prix nets en euros TTC. Service compris.

DÉJEUNER JACQUES      DE 12H00 À 15H00

P L ATS  &  C L AS S I Q U ES
Cookpot de primeurs d'hiver et oignons doux			   18
Biryani d’agneau, riz parfumé, raïta et sauce mirchi ka salan			   23
Volaille marinée au citron, carottes rôties et olives			   23
Pièce de veau au sautoir, légumes racines, châtaignes, café torréfié			  23 
Fish and chips à notre façon, gribiche			   24

              Œ U FS 
&  P OTAG E
Œufs Bénédicte, fondue de poireau et truite fumée		     18
Œufs brouillés, champignons du moment		     15 
Velouté de butternut, fromage frais et noisettes torréfiées		     12

M E N U
E N FA N T       J U S Q U ’À  1 2  A N S                1 2

Filet de volaille rôti, frites   ou    légumes de saison
Mousse au chocolat*     
ou    Pot de crème à la verveine      ou    Glace
Jus de pomme 25cl   ou    Sirop à l’eau

* ISSU DE LA MANUFACTURE ALAIN DUCASSE

          VA N I L L E
CA F É

         C H O C O L AT  &  C O
Croissant					     3
Cookie					     5
Flan pâtissier 					     11
Éclair chocolat					     11
Millefeuille classique					     13
Baba au rhum, crème vanillée					     10 
Pot de crème à la verveine					     10 	
Chou vanille framboise					     13
Tarte aux fruits du moment					     13 	

S A L A D ES   &  P A I N S    
Notre salade César au poulet grillé
Salade de hareng fumé,  
rémoulade, herbes fraîches et agrumes
Feuilleté aux fruits de mer	 17  
Croque-monsieur Café Jacques	 18
Pain brioché, rosbeef et pickles, condiment raifort	 18	

13    24

13    24

S  XL

G A R N I T U R E S  S U P P L É M E N TA I R E S
La pomme de terre : frites                                                                         5 
Légumes de saison                                                                                           5 
Salade verte                                                                                                      3 



F O R M U L A
L U N C H  T I M E                                  2 9
SALAD (S)  + DISH OF THE DAY
                OR DISH OF THE DAY + DESSERT

RUM BABA o r  CHOCOLATE MOUSSE*
o r  VERBENA POT OF CREAM o r PEAR, RUM 
AND GRAPES CRISPY

+  1  G L A S S  O F  W I N E     3 3

For any information regarding the allergens’ presence in our recipies, 
please contact our sales staff members to consult the list.  329 815 914 
RCS NANTERRE   Net prices in euros, taxes included.

LUNCH      FROM NOON TO 3 P.M

M A I N  D I S H ES
Cookpot of winter vegetables and soft onions			   18
Lamb biryani, perfumed rice, raïta and mirchi ka salan sauce			   23
Chicken marinated with lemon, roasted carrots and olives			   23
Seared piece of veal, root vegetables, chestnuts, roasted coffee			   23 
Fish and chips our way, gribiche			   24

              EG G S 
&  P OTAG E
Benedict eggs, leek fondue and smoked trout		     18
Scrambled eggs, seasonal mushrooms		     15 
Butternut squash velouté, fresh cheese and torrefied hazelnuts		     12

M E N U
CHILDREN    UP TO 12 YEARS OLD               12    

Roasted poultry fillet, french fries    
or    Seasonal vegetables
Chocolate mousse*    or    Verbena cream pot  
or    Ice cream
Apple juice 25cl   ou   Water syrup

* MADE IN ALAIN DUCASSE MANUFACTURE

          VA N I L L E
CA F É

         C H O C O L AT  &  C O
Croissant					     3
Cookie					     5
Parisian flan					     11
Chocolate éclair					     11
Traditional millefeuille					     13
Rum baba, vanilla cream					     10 
Verbena cream pot					     10 	
Vanilla raspberry puff					     13
Seasonal fruit tart					     13 	

S A L A D S   &  B R E A D    
Our grilled chicken Caesar salad

Smoked herring, rémoulade, fresh herb and citrus salad
Seafood puff pastry	 17
Café Jacques croque-monsieur	 18
Brioche bread, rosbeef & pickles, horseradish condiment	 18	   

13    24

13    24

S  XL

E X T R A  S I D E  D I S H

Potato: french fries                                                                                          5  
Seasonal vegetables                                                                                         5
Green salad                                                                                                        3


