
SIGNATURES MANUFACTURES ALAIN DUCASSE À PARIS

SIGNATURES  MANUFACTURES ALAIN DUCASSE IN PARIS

Affogato - Glace Trois Vanilles « noyée » 	 17 
au café Signature L’Expresso et praliné 	
Three Vanilla ice cream «drowned» with Signature L’Expresso and praline

Glace et sorbet  / 2 PARFUMS 	 16,5
Gelato / 2 FLAVORS

Trois Vanilles, Chocolat Pérou, Praliné Noisette Hibiscus, Praliné Pistache
Three Vanilla, Peruvian Chocolate, Hazelnut Praline Hibiscus, Pistachio Praline

Framboise Groseille, Citron Citron Confit, Mangue-Passion-Coriandre
Raspberry Redcurrant, Lemon Candied Lemon, Mango-Passion-Coriander

Plat végétarien I Vegetarian dish		

DESSERTS
Fromage du moment sélection Marie-Anne Cantin 	 13
Cheese of the moment, Marie-Anne Cantin selection
Faisselle, galette, fruits de saison	 13
Cottage cheese, galette, seasonal fruits

SIGNATURE DU CHEF / CHEF SIGNATURE 

     Baba au rhum, crème vanillée 	 17
    Rum baba with vanilla cream

Flan pâtissier    Pastry flan                                                                                   14
Crème aux œufs, caramel, fleur de sel 	 13
Egg custard, caramel, fleur de sel
Dessert du jour    Suggestion of the day	 16
Café / Cookie    Coffee / Cookie	 13
Éclair au chocolat    Chocolate éclair	 14
Macaron amande chocolat du Restaurant    	 15 
Almond & chocolat macaroon

SEMAINIER / TODAY SPECIAL	  28

MARDI / TUESDAY

Porchetta aux olives, pomme purée traditionnelle, jus court
Porchetta with olives, traditional mashed potatoes, short juice

MERCREDI / WEDNESDAY

Filet de bar, petits pois à la française, beurre citronné
Sea bass fillet, french-style peas with lemon butter

JEUDI / THURSDAY

Cuisse de canard confite, pomme gaufrette, sauce poivre vert
Duck confit leg, gratin dauphinois, green pepper sauce

VENDREDI / FRIDAY

Pavé de saumon, riz curry/coco/gingembre
Salmon steak, curry/coconut/ginger rice

SAMEDI / SATURDAY

Tourte à la viande, mesclun et échalote confite
Meat pie with mesclun salad and candied shallots

DIMANCHE / SUNDAY

Filet de poulet rôti au beurre demi-sel, grenailles et béarnaise
Roasted chicken fillet, half-salted butter, new potatoes, béarnaise sauce

ENTRÉES  / STARTER
Saucisson brioché, oignon doux et salades vinaigrées	 19
Sausage in brioche, sweet onion and vinegar salad

SIGNATURE DU CHEF / CHEF SIGNATURE

    Potage Crécy, carottes en pickles	 18 
     Crécy soup, pickled carrots 
 Jambon persillé de la maison Verot, rémoulade de radis noir	 21
Verot’s parsley ham, black radish remoulade

Saumon mariné, fromage frais et blini	 20 	
Marinated salmon, cream cheese and blini 

PLATS  / MAIN DISH
Filet de Saint Pierre au four, 	 30 
jus de coquillages, pomme ratte, salicornes	
Baked John Dory fillet, shellfish jus, ratte potatoes, samphire

Notre salade César au poulet 	 26
Our Caesar salad with chicken

SIGNATURE DU CHEF / CHEF SIGNATURE

    Coquillettes jambon/fromage/truffe	 26
    Coquillettes pasta with ham, cheese and truffle 

Cabillaud en fins beignets, 	  27 
herbes et salade, béarnaise classique	
Cod in light fritters, herbs & salads, classic béarnaise sauce

Magret de canard rôti, 	 29 
mousseline et chips de céleri, herbes fraîches
Roasted duck breast, mousseline and celery chips, fresh herbs

Volaille Sauté-Chasseur, céréales, courgettes et champignons	  28
Chicken hunter’s stir-fry with hunter’s sauce, cereals, zucchini, mushrooms

Courgettes rôties, céréales et bouillon végétal crémé	  26 
Roasted zucchini, cereals, creamy vegetable broth

Exposition, Renoir et l’amour, 17 mars au 19 juillet 2026 
Exhibition, Renoir et l’amour, March 17 to July 19, 2026

MENU ENFANT I CHILDREN’S MENU 
JUSQU’À 10 ANS I UNTIL 10 YEARS OLD

Galette de pomme de terre, jambon et cœur de sucrine
ou Beignets de cabillaud, salade croquante

+ Coupe de glaces Chocolat Pérou & Trois Vanilles
+ Vittel, jus de pomme, orange ou ananas

Potato pancake, ham and lettuce heart or Cod fritters, crunchy salad
+ Gelato Chocolate Peru & Three Vanilla

+ Vittel still water or fruit juice (orange, pineapple or apple)

12

MENU DÉJEUNER 
37

ENTRÉE / STARTER 

Crème de chou-fleur, condiment soubressade
Cauliflower cream, sobrassada condiment

ou/or   Notre salade César au poulet 
Our Caesar salad with chicken

PLAT / MAIN DISH

Cabillaud en fins beignets,  
herbes et salade, béarnaise classique

Cod in light fritters, herbs & salads, classic béarnaise sauce

ou/or  Volaille sauté-chasseur,  
céréales, courgette & champignons

Chicken hunter’s stir-fry with hunter’s sauce,  
cereals, zucchini, mushrooms

ou/or  Courgettes rôties,  
céréales & bouillon végétal crémé

Roasted zucchini, cereals, creamy vegetable broth

DESSERT / DESSERT

Faisselle, galette, fruits de saison
Cottage cheese, galette, seasonal fruits

ou/or  Chou praliné
Praline cream puff
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SIGNATURES  MANUFACTURES ALAIN DUCASSE IN PARIS

Affogato - Glace Trois Vanilles « noyée » 	 17 
au café Signature L’Expresso et praliné 	
Three Vanilla ice cream «drowned» with Signature L’Expresso  
and praline

Glace et sorbet  / 2 PARFUMS 	 16,5
Gelato / 2 FLAVORS

Trois Vanilles, Chocolat Pérou,  
Praliné Noisette Hibiscus, Praliné Pistache
Three Vanilla, Peruvian Chocolate,  
Hazelnut Praline Hibiscus, Pistachio Praline

Framboise Groseille, Citron Citron Confit,  
Mangue-Passion-Coriandre 
Raspberry Redcurrant, Lemon Candied Lemon,  
Mango-Passion-Coriander

Une adresse Musiam Paris. A Musiam paris address

Le document récapitulatif allergènes est en libre accès et consultable auprès de nos équipes. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Prix nets TTC. 
For any information regarding the allergens’ presence in our recipes, please contact our sales staff members to consult the list. Alcohol is dangerous for health. Net price in euros. Taxes included.  
482 463 437 RCS NANTERRE. Moyens de paiement acceptés : Cartes Bancaires, Amex, Titres Restaurant, Chèque, Espèces - Accepted Payment Methods:  Credit Cards, Amex, Meal Vouchers, Checks, Cash

Plat végétarien I Vegetarian dish

DESSERTS

Fromage du moment sélection Marie-Anne Cantin 	 13
Cheese of the moment, Marie-Anne Cantin selection

Faisselle, galette, fruits de saison	 13
Cottage cheese, galette, seasonal fruits 

SIGNATURE DU CHEF / CHEF SIGNATURE 

     Baba au rhum, crème vanillée 	 17
    Rum baba with vanilla cream

Flan pâtissier	 14
Pastry flan

Dessert du jour	 16
Suggestion of the day

Éclair au chocolat	 14
Chocolate éclair

Pour célébrer les 40 ans du Musée d’Orsay, les œuvres de Renoir sont 
mises à l’honneur. À cette occasion, des recettes ont été imaginées 

en écho à l’univers du peintre. Une attention gourmande pour prolonger 
l’expérience du visiteur jusque dans l’assiette.

 To celebrate the 40th anniversary of the Musée d’Orsay, the works of 
Renoir are being showcased. For this occasion, several recipes

 have been created that echo the painter’s world. A delicious touch to 
extend the visitor’s experience right onto their plate.

ENTRÉES  / STARTER

Jambon persillé de la Maison Verot, rémoulade de radis noir	 21
Verot’s parsley ham, black radish remoulade

SIGNATURE DU CHEF / CHEF SIGNATURE

    Potage Crécy, carotte en pickles	 18 
     Crécy soup, pickled carrots

Saumon mariné, fromage frais et blini	 20 	
Marinated salmon, cream cheese and blini 

PLATS  / MAIN DISH
Filet de Saint Pierre au four, jus de coquillages, 	 30 
pomme ratte, salicornes	
Baked John Dory fillet, shellfish jus, ratte potatoes, samphire

SIGNATURE DU CHEF / CHEF SIGNATURE

    Coquillettes jambon/fromage/truffe	 26
    Coquillettes pasta with ham, cheese and truffle 

Magret de canard rôti, 	 29 
mousseline et chips de céleri, herbes fraîches
Roasted duck breast, celery mousseline and chips, fresh herbs

Courgettes rôties, orge, bouillon végétal crémé	  26 
Roasted courgettes, barley, creamy vegetable broth

Supplément garniture : 5€ I Extra side dish: 5€

Exposition, Renoir et l’amour, 17 mars au 19 juillet 2026 
Exhibition, Renoir et l’amour, March 17 to July 19, 2026

DÎNER  / DINNER

59
Champagne + Entrée + Plat + Dessert 

Champagne + Starter + Main Course + Dessert

Coupe Champagne 
Champagne coupe

ENTRÉES / STARTER 
Crème de chou-fleur, condiment soubressade

Cauliflower cream, sobrassada condiment

Jambon persillé de la maison Verot, rémoulade de radis noir
Verot’s parsley ham, black radish remoulade

Saumon mariné, fromage frais et blini  
Marinated salmon, cream cheese and blini

PLATS / MAIN DISH

Filet de Saint-Pierre au four, jus de coquillages,  
pomme ratte et salicorne 

Baked John Dory fillet, shellfish jus, ratte potato and samphire

Coquillettes jambon/fromage/truffe 
Coquillettes pasta with ham, cheese & truffle

Magret de canard rôti, mousseline  
et chips de céleri, herbes fraîches

Roasted duck breast, mousseline and celery chips, fresh herbs

Courgettes rôties, céréales et bouillon végétal crémé 
Roasted courgettes, barley, creamy vegetable broth

DESSERTS / DESSERT 

Fromage du moment sélection Marie-Anne Cantin 
Seasonal cheese selection by Marie-Anne Cantin

Dessert du jour 
Suggestion of the day



PÂTISSERIES / PASTRIES

Tartelette citron meringué	 15	
Lemon tartlet with meringue

Finger Pommes Tatin	 15	
Apple Tatin finger

Pâtisserie du moment	 16,5
Pastry of the moment

Flan pâtissier	 14
Pastry flan

Cookie	 11
Cookie  
Éclair au chocolat	 14
Chocolate éclair

Macaron amande chocolat du Restaurant	 15
Almond & chocolate macaroon

GOÛTER/ TEA TIME 
17

PÂTISSERIE AU CHOIX + BOISSON CHAUDE

PASTRY OF YOUR CHOICE + HOT DRINK

Finger Pommes Tatin
Apple Tatin finger

ou / or
Tartelette citron meringué
Lemon tartlet with meringue

ou / or
Pâtisserie du moment

Pastry of the moment

GLACES / ICE CREAMS
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SIGNATURES  MANUFACTURES ALAIN DUCASSE IN PARIS

Affogato - Glace Trois Vanilles « noyée » 	 17 
au café Signature L’Expresso et praliné 	
Three Vanilla ice cream «drowned» with Signature L’Expresso and praline

Glace et sorbet  / 2 PARFUMS 	 16,5
Gelato / 2 FLAVORS

Trois Vanilles, Chocolat Pérou, Praliné Noisette Hibiscus,  
Praliné Pistache
Three Vanilla, Peruvian Chocolate, Hazelnut Praline Hibiscus,  
Pistachio Praline

Framboise Groseille, Citron Citron Confit,  
Mangue-Passion-Coriandre
Raspberry Redcurrant, Lemon Candied Lemon,  
Mango-Passion-Coriander

CAFÉS GLACÉS / ICED COFFEES
Café frappé Iced Coffee		  7,4
Café latte frappé  Iced Coffee Latte		  8,4
Chaï latte frappé Iced Chaï Latte		   9
Matcha latte frappé Iced Matcha Latte		   9

PAUSE SALÉE  / SAVORY MEAL
JUSQU’À 17H / UNTIL 5 P.M.

Jambon persillé de la maison Verot,  	 21
rémoulade de radis noir  
Verot’s parsley ham, black radish remoulade

Saumon mariné, fromage frais et blini 	 20	
Marinated salmon, cream cheese and blini

Notre salade César au poulet	 26	
Our Caesar salad with chicken

Fromage du moment sélection Marie-Anne Cantin	 13
Cheese of the moment, selected by Marie-Anne Cantin

Une adresse Musiam Paris. A Musiam paris address

Le document récapitulatif allergènes est en libre accès et consultable auprès de nos équipes. L’abus d’alcool est dangereux pour 
la santé. Prix nets TTC. For any information regarding the allergens’ presence in our recipes, please contact our sales staff members to 
consult the list. Alcohol is dangerous for health. Net price in euros. Taxes included.  482 463 437 RCS NANTERRE
Moyens de paiement acceptés : Cartes Bancaires, Amex, Titres Restaurant, Chèque, Espèces - Accepted Payment Methods: 
Credit Cards, Amex, Meal Vouchers, Checks, Cash

    ORGANISEZ VOS ÉVÉNEMENTS DANS NOTRE RESTAURANT 
    OU DANS NOS ESPACES ÉVÉNEMENTIELS

GOÛTER ROYAL 
27

PÂTISSERIE AU CHOIX 

+ 1 COUPE DE CHAMPAGNE POMMERY BRUT ROYAL 15CL

PASTRY OF YOUR CHOICE 

+ 1 GLASS OF CHAMPAGNE POMMERY BRUT ROYAL 15CL



EAUX / WATER	  	
Vittel 	 50cl  5,8	 100cl  7,5
S. Pellegrino	 50cl  5,9	 100cl  7,6	       	
     	  
JUS DE FRUITS ARTISANAUX  / 
FRUIT JUICES                                                                            ALAIN MILLIAT

Jus de tomate Tomato juice        		  20cl  6,2 
Jus de pomme reinette Reinette apple juice    		   20cl  6,2 
Nectar d’abricot Bergeron Apricot nectar     	  	 20cl  6,2

JUS DE FRUITS FRAIS  / FRESH FRUIT JUICES
Orange Orange        		  20cl  5,8 
Pamplemousse Grapefruit   		   20cl  5,8
Citron Lemon  		   20cl  5,8

SODAS	  	
Coca-Cola,  Coca-Cola sans sucres 	   33cl   5,5 
Orangina 	 25cl      5
Fuze Tea                                                                                    	 25cl      5

LIMONADES / LEMONADES    	      LIMONADERIE DE PARIS

Limonade bio Organic lemonade	 33cl       6
Limonade framboise citron vert 	 33cl       6 
Raspberry lime lemonade 
Limonade aux agrumes 	 33cl       6 
Citrus lemonade
Tonic bio Organic Tonic 	 25cl        5
Ginger beer bio Organic Ginger Beer	 25cl        5 

BIÈRES ET CIDRES / BEERS & CIDERS	  	
La Parisienne blonde	 33cl        7
La Parisienne Blond	
La Parisienne IPA bio	     33cl      7
Organic La Parisienne IPA 
La Parisienne blanche bio 	 33cl      7
Organic La Parisienne White	
La Parisienne Pale Ale sans alcool bio 	 33cl      6
Organic La Parisienne Alcohol-Free Pale Ale
Cidre Extra Brut Fils de pomme bio 	 33cl  6,5
Organic Extra Brut Cider Fils de pomme
Cidre Rosé Sureau et Hibiscus F. de pomme bio 	 33cl      7
Organic Rosé Cider Elderflower and Hibiscus F. de pomme

MOCKTAILS/ MOCKTAILS
Spritz sans alcool Non-Alcoholic Spritz 	 20cl      9
Citrus sunrise       Jus d’orange et de pamplemousse frais, 	 20cl       7
                                                sirop de grenadine

                                    Fresh Orange and Grapefruit Juice, Grenadine Syrup

Shirley Temple      Gingembre, grenadine, citron  	 20cl        7
                                    Ginger, Grenadine, Lemon

CHAMPAGNES                                                                                    15cl	 75cl	
Greno Grand Prestige Brut 	 13	 60
Vranken Spécial Brut 	 -	 70
Vranken Spécial Brut rosé	 14	 70
Pommery Brut Royal	 15	 75

VINS BLANCS  / WHITES WINES	 15cl		  50cl 	 75cl		
2023 AOP Bourgogne Aligoté,  
           Domaine les planchants	 9		  27	 36
2024 Vin de Pays d’Oc bio,  
           Languedoc Chardonnay Laroche 	 8		  24	 32
2023 AOP Blaye Côtes de Bordeaux,  
           Château Lacaussade Saint-Martin	 8,5		  25,5	 34
2024 AOP Riesling, Alsace 
           Hans Schaeffer	 9 		  27	 36
2023 AOP Sancerre, Loire, 
           Les Châtaigniers 	 10		  30	 40
2024 AOP Picpoul de Pinet  
           Héritage de Picpoul de Pinet 	 9 		  27	 36
2024 IGP Côtes de Gascogne, 
            Elixir Mœlleux, Domaine de Jöy	 9	  	 27	 36

VINS ROUGES / REDS WINES		
2024 AOP Brouilly, Beaujolais  
           Château de Corcelles	 9 		  27	 36
2018 AOP Puisseguin Saint-Emilion,  
           Château La Diligente	 10 		  30	 40
2023 AOP Saumur Champigny,  
           Loire Les Chanteraines	 8	  	 24	 32
2017  AOP Margaux de Brane 				    80
2024 AOP Pic St Loup, 
           Héritage Pic St Loup	 9		  27	 36

VINS ROSÉS / ROSES WINES
2024 IGP Sables de Camargue bio,  
            Domaine du Petit Chaumont	 8,5		  25,5	 34
2024 IGP Côtes de Cascogne bio,  
            Byo by UBY n°26	 9		  27	 36
2024 AOP Languedoc bio,  
           Or & Azur	 8,5		  25,5	 34

CAFÉS / COFFEES	  
Café Signature Expresso Manufacture Alain Ducasse	    4 	
Signature Coffee Espresso Manufacture Alain Ducasse
Café expresso ou Décafeiné Espresso or decaffeinated 	      3,5 
Café noisette Noisette coffee		   3,6
Café décafeiné Decaffeinated coffee 		  3,5
Double café expresso Double espresso coffee 		  6,5	
Double décaféiné expresso Double decaffeinated espresso	  6,5	  
Café crème Café crème (coffee with cream or milk) 		  6
Double café crème Double café crème (coffee & cream or milk) 	 8
Café décafeiné crème Decaffeinated café crème 		  6
Double décafeiné crème Double decaffeinated café crème 	 8
Café viennois Viennese coffee 		  7	
Cappuccino Cappuccino 		  6,5	
Cappuccino vanille ou caramel Vanilla ou Caramel cappuccino  	 7
Verre de lait Glass of milk 		  2,5	
    	
CHOCOLATS CHAUDS / HOT CHOCOLATES        VALRHONA	  	
Chocolat chaud Hot chocolate 		  6,5
Chocolat viennois Viennese hot chocolate 		  7,5
Chocolat chaud noisette Hazelnut hot chocolate 		  7
Chocolat chaud noix de coco Coconut hot chocolate 		  7

THÉS ET INFUSIONS KUSMI TEA BIO 
ORGANIC TEAS AND INFUSIONS   
Thé noir English breakfast Black tea English Breakfast		  5,5
Thé noir Darjeeling N°37 Black tea Darjeeling No. 37 		  5,5
Thé noir Earl Grey Black tea Earl Grey 		  5,5
Thé noir Quatre fruits rouges Black tea Four Red Fruits	      	 5,5 
Thé vert de Chine Green tea China	      	 5,5
Thé vert Menthe Green tea Mint	      	 5,5 
Thé vert Jasmin Green tea Jasmine	     	  5,5 
Infusion Thym-Citronné Lemon thyme infusion	      	 5,5 
Infusion Verveine-Menthe Verbena Mint infusion	     	  5,5
Infusion Rooibos Vanille Rooibos vanilla infusion 		  5,5
   	
SPRITZ
Apérol Spritz                                                                                      20cl      14
Saint-Germain Spritz                                                                      	20cl      14
Limoncello Spritz	   20cl      14

COCKTAILS / CLASSIQUES
Mimosa                 Champagne et jus d’orange frais 	    15cl    14
                                 Champagne and Fresh Orange Juice

Americano           Campari, Martini Rouge	 15cl    14
                                 Campari, Martini Rosso

Negroni                 Gin, Vermouth, Campari 	 9cl    12
                                 Gin, Vermouth, Campari

Boulevardier       Bourbon, Campari, Martini Rouge	 10cl    12
                                 Bourbon, Campari, Martini Rosso

Lutèce-Tonic       Fruité, laurier, citron, tilleul et gentiane           	 20cl    14
                                     Fruity Scent, Bay Leaf, Lemon, Linden, and Gentian

Espresso Martini Vodka Greenseed bio, liqueur de café Kahlua, expresso	 15cl    13
                                     Organic Greenseed vodka, Kahlua coffee liqueur, espresso

Gin Tonic               Gin Nikka Coffey, Paris tonic bio, rondelle de citron	     20cl    14
                                     Nikka Coffey gin, organic Paris tonic, lemon slice


