bar
ONMBRES

ROOFTOP x QUAI BRANLY



L

les eréations

SANS ALCOOL/ALCOHOL-FREE

Abricot garden _ 17

Gnista, Osco L’Original, sirop d’abricot, jus d’ananas
Ghnista, Osco L’Original, apricot syrup, pineapple juice

Soft in Provence _ 17

BTTR Lavande, pamplemousse rose, miel, eau pétillante
BTTR Lavender, pink grapefruit, honey, sparkling water

Basil Smash Limonade _ 16

Basilic, jus de citron, sirop de sucre de canne
Basil, lemon juice, sugar cane syrup

Virgin Spritz Orange Hibiscus _ 16

Orange, hibiscus, San Pellegrino
Orange, hibiscus, San Pellegrino

Gin Tonie sans aleool_ 15
JNPR, tonic
JNPR, tonic

L

les eréations

AVEC ALCOOL/WITH ALCOHOL

Mczealita _ 22
Mezcal Del Maguey Vida, Cointreau, Oleo saccharum de
pamplemousse rose, piment d’Espelette, thym, romarin & sel

Mezcal Del Maguey Vida, Cointreau, pink grapefruit Oleo
saccharum, Espelette pepper, thyme, rosemary & salt

Paris Napoli _ 22
Amaretto Adriatico, Cognac Hennessy, Cointreau,
jus d’ananas, sirop et purée d’abricot, vinaigre

Amaretto Adriatico, Cognac Hennessy, Cointreau, pineapple

juice, apricot syrup and purée, vinegar

Sésamc Expresso _ 21
Vodka Fair au sésame, rhum Plantation 3 Stars,
liqueur de café Fair Café, expresso, caramel

Fair Vodka with sesame, rum Plantation 3 Stars,
Fair Café coffee liquor, espresso, caramel

Lost in Provence _ 22
Campari infusé a la lavande, pamplemousse rose, miel,
Moét & Chandon Impérial Brut, eau pétillante

Lavender-infused Campari, pink grapefruit, honey,
Moét & Chandon Impérial Brut, sparkling water

Olo Roso Bloom _ 19

Oloroso, jus de citron vert et jaune, eau pétillante, mousse
végétale de basilic

Oloroso, lime and lemon juice, sparkling water, plant-based
basil mousse



L

les classiques

AVEC ALCOOL/WITH ALCOHOL

Dry Martini _ 22

Vodka Fair, Dolin Vermouth Dry
Vodka Fair, Dolin Vermouth Dry

Dirty Martini _ 22

Vodka Fair, Dolin Vermouth Dry, saumur d’olive
Fair Vodka, Dolin VVermouth Dry, olive brine

Pornstar Martini _ 24

Vodka Fair, purée de passion, sirop de vanille, jus d’orange et
ananas, shot de Champagne Moét & Chandon Brut Impérial

Fair Vodka, passion fruit puree, vanilla syrup, orange & pineapple
juice, shot of Champagne Moét & Chandon Brut Impérial

Negroni _ 22

Gin Citadelle, Campari, Vermouth Rouge
Citadelle gin, Campari, red vermouth

Old Fashioned _ 22

Bulleit Bourbon, sucre de canne, Angustura
Bourbon broth, sugar cane, Angustura

Margarita _ 22

Tequila Calle 23, Dry Curacao, jus de citron
Calle 23 Tequila, Dry Curacao, lemon juice

Basil Smash _ 20

Gin Citadelle, basilic, jus de citron, sirop de sucre de canne
Citadelle gin, basil, lemon juice, sugar cane syrup

Spritz Champagne _ 22
Moét & Chandon Brut Impérial, Apérol ou St-Germain au choix
Moét & Chandon Brut Impérial, Apérol or St-Germain, your choice

L

caux / vins /
champagncs / bicres

Eaux
Vittel 100cl _ 10
S.Pellegrino 100cl _ 10

Vins

Blane¢ 150l
2023 - Coteaux d’Aix en Provences - Pentes Douces - Chateau La Coste 15
2023 - Chablis 1er Cru Vaillons - Simmonet Febvre 20
Rosé

2024 - Cotes de Provence AOP - Rose & Or - Chateau Minuty 15
Rouge

2024 - Corse Sarténe - Rosumarinu - Sant’Armettu 15

2020 - Coteaux Varois en Provence - Hautes Terres - Chateau Margilliere 18

Champagnes 12¢l
Champagne Moét & Chandon - Brut Impérial 20
Lallier - Blanc de Blancs 28
Duval Leroy - 1er Cru - Rosé Prestige 30
Bi¢res La Parisiennc 330l
Blonde / Blanche / IPA 10

Blonde / White / IPA Beer

750l
75
100

75

75
90

750l
100
140
150



b b

du bout des doigts digestifs

DE 19H A 22H/FROM 7 P.M. TO 10 P.M.

SALE/SALTY Anisé
Ricard 4cl _ 16
Burger _ 10 Pastis Henri Barbouin 4cl _16
végétal, kimchi, tum d’ail et basilic,
pickles de légumes de Méditerranée Vodka

Belvedere 4cl _ 16
Nikka Coffey Cask 4cl _ 22
Domaine des Hautes Glaces Woska 4cl _ 24

veggie, kimchi, garlic and basil tum,
pickled vegetables from Méditerranée

Poulpc cscabeche _ 15 Gin
poulpe, échalote au vinaigre, huile d’olive, chips d’ail Tanqueray n°Ten 4cl _ 20
octopus escabeche, pickled shallot, olive oil, garlic chips Nikka Coffey Gin 4cl _ 22
Citadelle 4cl _ 20
Pomme de terre _ 4 Tequila
pommes gaufrettes au paprika fumé Calle 23 Crillo 4cl _ 28
potato waffles with smoked paprika Fortaleza Anejo 4cl _ 40
Olives _ 4 Mezeal
olives vertes Nocellera de Cédric Casanova Neta Espadin 4cl _ 30
Nocellera’ green olives by Cédric Casanova Neta Tobala 4cl _ 41
Pal alma San Luis Potosi Salmiana 4cl _ 40
Rhum
SUCRE/SWEET HSE XO Sélection Alain Ducasse 4cl _ 32
} Appleton Hearts Collection 1993 4cl _ 80
Cookie _ 9
chaud, praliné noisette et pignon de pin Wﬁiskq
warm cookie, hazelnut and pine nut praline Ardberg Ten 4cl _ 30

Laphroaig 10 ans 4cl _ 25
Aberlour 10 ans 4cl _ 30
The Yamazaki 12 ans 4cl _ 70

Liqueur
Chartreuse Verte 4cl _ 20
Chartreuse Jaune 4cl _ 20



UNE ADRESSE MUSIAM PARIS
SOFEREST RCS 329 815 914 NANTERRE

PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS.

SI VOUS SOUFFREZ D'UNE ALLERGIE OU D'INTOLERANCE ALIMENTAIRE, MERCI DE LE FAIRE SAVOIR A UN MEMBRE
DE L’EQUIPE LORS DE VOTRE COMMANDE. L'/ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.

PAIEMENTS ACCEPTES : CARTES BANCAIRES, AMERICAN EXPRESS, TITRES RESTAURANTS, CHEQUES.

NET PRICES IN EURO, TAXES AND SERVICE INCLUDED.

IF YOU SUFFER ANY FOOD ALLERGY OR INTOLERANCE, PLEASE ADVISE A MEMBER OF OUR TEAM.
EXCESSIVE ALCOHOL CONSUMPTION IS HARMFUL TO YOUR HEALTH.

PAYMENTS ACCEPTED: BANK CARDS, AMERICAN EXPRESS, RESTAURANT VOUCHERS, CHECKS.

lesombres.quaibranly






