
S A L A D ES	 S	 XL

César, volaille rôtie, laitue, Parmesan, croûtons, sauce César	 12	 23
Salade de haddock, œuf de de caille, avocat et agrumes	 13	 24

C L AS S I Q U ES 
P A R I S I E N S
Pain brioché, volaille rôtie, œuf et guacamole, condiment miel/moutarde	 15
Croque-monsieur Café Jacques 	 18
Tartine de campagne, épinards gratinés, pastrami aux poivres, fruits d’automne	 18
Œufs au plat à la florentine, oignon rouge et chorizo	 15 
Œuf mollet, champignons des bois, mouillettes frottées à l’ail, jus de volaille	 15
Saumon mariné à l’aneth, fenouil et pomme Granny Smith, sauce rémoulade	 18
Consommé de queue de bœuf, moelle et légumes fondants	 14

P L ATS

M E N U
E N FA N T       J U S Q U ’À  1 2  A N S                10    

Filet de volaille rôti, écrasée de pommes de terre 
ou Légumes de saison 

Glace ou Cookie

Jus de pomme bio 25cl ou Sirop à l’eau

F O R M U L E
D É J E U N E R       	

2 8       
S A L A D E  (S )  +  PLAT DU JOUR

O U  PLAT DU JOUR

+ DESSERT 

AV E C     1  V E R R E  D E  V I N                         3 2

DÉJEUNER JACQUES      DE 12H00 À 15H00     LUNCH - FROM NOON TO 3 P.M

D E S S E R T S  AU  V E R S O

Poisson du jour,  
choux fleurs, grenobloise 

Jambalaya de poulet,  
riz noir, condiment butternut 

Pièce du boucher,  
pommes de terre grenaille, sauce aux poivres

Éffiloché d’épaule d’agneau confite,                          22 
petit épeautre aux primeurs, salade d’herbes fraîches,  
condiment lacté piment d’Espelette

Polpettes végétales,                                                           19 
condiment tzaziki, jeunes pousses et légumes 
en fins copeaux 

24

24

23



F R U I TS
Tartelette aux fruits de saison 
Tartelette au citron 

12
12 

Certains de nos produits contiennent des allergènes. Si vous le souhaitez, vous pouvez en consulter la liste auprès de l’équipe. 
329 815 914 RCS NANTERRE. Prix nets en euros TTC. Printemps 2022

PÂTISSERIES JACQUES      À TOUTE HEURE    DESSERT - ALL DAY LONG

  VA N I L L E
C A F É

C H O C O L AT  &  C O
Croissant 
Cookie 
Flan pâtissier  
Eclair chocolat  
Paris-Brest  
Millefeuille classique 
Barre gourmande gianduja 
Tartelette caramel pécan 
Pot de chocolat* 
Baba au rhum, crème vanillée 

3
3

10
10
12
12
12
12
10
10

*Issus de la Manufacture Alain Ducasse à Paris

    Plats spécialement conçus pour l’exposition 
« Black indians de la Nouvelle-Orléans »
du 4 octobre 2022 au 15 janvier 2023



S A L A D S	 S	 XL

Caesar, Roasted chicken, lettuce, Parmesan, croutons, Caesar sauce	 12	 23
Haddock, quail egg, avocado and citrus salad	 13	 24

P A R I S I A N 
C L AS S I C S
Brioche bread, roasted chicken, egg and guacamole, honey/mustard condiment	 15
Café Jacques croque-monsieur	 18
Country toast, spinach gratin, pepper pastrami, autumn fruits	 18
Fried egg «à la florentine», red onion and chorizo	 15 
Boiled egg, mushrooms, dipsticks with garlic, poultry juice	 15
Marinated salmon, fennel and Granny Smith apple, remoulade sauce	 18
Beef Oxtail broth, beef marrow and fondant vegetables	 14

M A I N

M E N U
CHILDREN      UP TO 12 YEARS OLD               10              

Roasted poultry fillet, mashed potatoes  
or Seasonal vegetable 

Ice cream or Cookie

Organic apple juice 25cl or Water syrup

L U N C H
F O R M U L A                                      2 8        

S A L A D  (S )  +  DISH OF THE DAY 

O R   DISH OF THE DAY 
 +  D E S S E R T  
W I T H     1  G L A S S  O F  W I N E                      3 2

DÉJEUNER JACQUES      DE 12H00 À 15H00     LUNCH - FROM NOON TO 3 P.M

D E S S E R T S  O N  T H E  B AC K

Fish of the day,  
cauliflower, butter, lemon and capers sauce 

Chicken Jambalaya, 
black rice and butternut condiment 

Piece of beef, 
tiny potatoes, peppered sauce

Confit lamb shoulder, small spelt        ,                   22 
fresh herb salad, Espelette pepper, milk condiment

Vegetable «Polpette» balls,                                              19 
Tzaziki condiment, baby salad leaves

24

24

23



F R U I TS
Seasonal fruit tart 
Lemon tartlet

12
12

For any information regarding the allergens’ presence in our recipies, please contact our sales staff members to consult the list
329 815 914 RCS NANTERRE.  Net prices in euros. Spring 2022

PÂTISSERIES JACQUES      À TOUTE HEURE    DESSERT - ALL DAY LONG

  VA N I L L A
C O F F E E

C H O C O L AT E  &  C O
Croissant 
Cookie 
Parisian flan 
Eclair chocolate 
Paris-Brest 
Traditional millefeuille 
Gianduja caramel bar 
Pecan & caramel tartlet 
Chocolate cup 
Rum baba, vanilla cream 

3
3

10
10
12
12
12
12
10
10

 

    Dishes specially created for the exhibition:
« Black indians from New Orleans »
from october 4th 2022 to january 15th 2023


